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2. Weithnachtstag
> Buffet von 12 — 14 Uhr

Vorspeisen:
Kiirbiscremesuppe mit Sahne, Kiirbiskernol
und gerdsteten Kiirbiskernen
Rosa gebratenes Roastbeef mit Remouladensauce
Buntes Salatbuffet mit Dijon-Senf-Dressing
Verschiedene Baguettevariationen
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Haupt gerichte:

Zartes Hirschragout mit Preiselbeersauce
Rosa gebratenes Schweinefilet im Speckmantel mit Pfeffersauce
Gebratenes Putenschmtzel mit Mandeln paniert, dazu Sauce Hollandaise

= jtfl(artoffelknodel / Kroketten / Spétzle / Bratkartoffeln

Hausgemachter Rotkohl / Bunte Gemiiseauswahl
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Dessert:

Schokomousse mit Mandelsahne
Herrencreme mit feinen Schokoladensplittern

Panna Cotta mit fruchtigem Heidelbeerragout
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B N ’€ Preis pro Person 49,50 €
falle B ¢ Kinder (712 J.) 29,50 €
_ WY % Kinder (3-6 J.) 19,50.€ &
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