2. ‘Wethnachtstag
ala carte von 17 — 20 Uhr

;f-;.ﬂu_-_ e ‘Vorspeisen:
Rindfleischsuppe mit MarkkléBchen 8,50 €

Kiirbiscremesuppe mit Kirbiskernol, Kirbiskernen
und Sahne 8,50 €

Hauptgerichte:

Hirschragout
mit hausgemachtem Rotkohl und Kartoffelknodeln 28,50 €

Schnitzel ,,a la Mausefalle”
|| — mit gerdstetem Speck, gebratenen Zwiebelstreifen,

- Krauterbutter, Steakhouse Pommes und Salat vom Buffet 20,50 €

Grillteller ,Wandervogel”
saftiges Rindersteak, Schweinemedaillon, Hahnchenbrust,
Speck, Krauterbutter, Bratkartoffeln und Salat vom Buffet 25,50 €

Nerother , Freudenkoppe” Rosti
(auch vegetarisch oder vegan) 18,50 €

Schweinemedaillons, frische Champignons und

I Zwiebeln mit Kase Uberbacken, serviert in der Pfanne
buntes Marktgemuse dazu und ein hausgemachter Résti 22,50 €
- ﬂ[ o Gebratene Hahnchenbrust

mit Pfefferso3e, Kroketten und Salat vom Buffet 21,50 €

Schlemmerpfannchen
Schweinemedaillons rosa gebraten auf Butterspatzle
mit Champignonsauce in der Pfanne serviert und Salat vom Buffet 22,50 €

‘Dessert:
Schokomousse
= mit OrangensofBe und Sahne 9,50 €
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